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Origen
Proviene del vinedo El Ensuefio, en el frio sector de Lo
Ovalle, en Casablanca.

REPORTE DE VENDIMIA

La cosecha fue afectada por neblinas humedas provenientes del
Océano Pacifico durante el periodo de madurez y recoleccion de uvas,
las que seguidas de dias frios, permitio el lento desarrollo de la pudriciéon
noble por botrytis cinerea. Este fendmeno no es usual en la zona, por
lo que producimos este tipo de vino solo cuando contamos con estas
condiciones.

VINIFICACION

Se cosecha en forma manual. En el campo se seleccionan los racimos
con el hongo en forma evidente y posteriormente en la bodega se
realiza una segunda seleccion de racimos. Las uvas se prensan en
prensas hidraulicas de canasto, obteniendo un mosto de gran calidad,
el cual es decantado y posteriormente fermentado en barricas de roble
francés usadas, donde se realiza una guarda de al menos nueve meses
en barricay 2 meses en botella.
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DESCRIPCION DEL VINO
Color: amarillo oro, brillante.
Aroma: miel, pasas, membrillo, melon, jazmin y azahares.

Sabor: equilibrio entre dulzor y acidez, denso persistente, con
aromas a confituras de frutas.

Te: Servira12°C.
CosEcHA

Maridaje: terrinas, paté de higado, queso azuly postres de
frutas. Delicioso como bajativo.

125%
2.99
5.22¢/L
zicar residual: 105.5 g/L

O www.wistamar.cL| [fjj vi-a-moraND-5.A.


https://www.linkedin.com/company/vi-a-morand-s.a./

	Botón 8: 
	Botón 9: 
	Casilla de verificación 17: S’
	Casilla de verificación 18: S’
	Casilla de verificación 19: S’
	Casilla de verificación 20: S’
	Casilla de verificación 21: S’
	Casilla de verificación 22: S’
	Casilla de verificación 23: S’
	sello 9: 
	FIRMA 10: FT08112021


